
 

Menu du Gourmet 
52 euros par personne 

Entrées 
9 croquettes d’escargots de Bourgogne en persillade 

Ou 

Salade de gambas sautées, pamplemousse, avocat et tomates confites 

Ou 

Tataki d’onglet de bœuf Angus façon Tigre qui pleure : wakamé, shitaké, 
piment doux, cacahuètes grillées 

Plats 
Poêlée de légumes grillés, purée de fèves, pesto de roquette, pignons de pin  

      Ou 

Poulpe grillé à la plancha, riz sauté à l’asiatique, chips de chorizo, 
salicornes, cacahuètes grillées 

Ou 

Pluma de Pata Negra maison « Bello », pommes de terre grenailles  

aux girolles, jus corsé au poivre du Vietnam 

Desserts 
Croustillant d’abricots confits au miel et romarin, glace vanille  

de Madagascar maison « Gloria » 

Ou  

Dôme façon snickers, cacahuètes grillées, caramel au beurre salé 

 



 


