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												MENU	DES	VERGERS	42€																																																																							

Ceviche de thon rouge, appareil coco, grenade, framboises & citron vert 
ou 

Carpaccio de tomates anciennes, burratina, pistou de roquette, capres à queues 
----- 

Gratin d’aubergines, concassé de tomates au chèvre frais, ravioles frits de la mère Maury, roquette, parmesan  
ou 

Filet de bar nacré, linguines à l’encre de seiche, coulis de tomates cerises, pack choï 
ou 

Suprême de volaille fermier cuit en basse température, purée de carottes à l’orange, coulis de petits pois frais 
ou 

Verrine de crémeux pistache, compoté de pèches à la lavande, cigares au caramel beurre salé  
ou 

Crémeux au chocolat grand cru Valrhona, cacahuètes caramélisées façon chouchou, chantilly fève tonka 
 

MENU	ENFANTS	14€	
Poisson du marché ou Steak haché charolais, riz sauté 

----- 
Crémeux chocolat ou 2 boules de glace maison « Gloria » parfum au choix (vaille, chocolat, barbapapa) 

 
 

Pain maison Panem Nostrum de Saint Didier au Mont D’Or et Boulangerie Joseph  

VÉGÉTARIEN	
 

Poêlée de légumes grillés, purée de fèves, pesto de roquette,                        21€                                   
pignons de pain 
 
Gratin d’aubergines, concassé de tomates au chèvre frais,                              23€ 
ravioles frits « de la mère Maury », roquette, parmesan   
 
                                                 POISSONS	
 
Poulpe grillé à la plancha, riz sauté à l’asiatique, gingembre,                         28€                   
 Basilic thaï,  cacahuètes grillés, soja       
 
Filet de bar nacré, linguines à l’encre de seiche, coulis de tomates               25€ 
 Cerises, pack choï    
 
Filets de rougets snackés, gnocchis maison, légumes d’été, aïoli                    30€ 
 
 

VIANDES	
 

Tartare de bœuf Charolais à l’italienne : parmesan, tomates confites,    24€                                        
pesto, pommes de terres grenailles, salade mesclun                          
 
Tartare de bœuf Charolais à la thaï : shitaké, basilic thaï,          24€ 
 coriandre, gingembre, citronelle, pommes de terres grenailles,  
salade mesclun                          
 
Ribs de bœuf de la maison « Bello », écrasé de pommes de terre,           26€   
aux cebettes, sauce barbecue maison       
 
Pluma de Pata Negra maison « Bello », pommes de terre grenailles         28€ 
aux girolles, jus corsé au poivre du Vietnam  
 
Suprême de volaille fermier cuit en basse température, chips de lard,    24€         
purée de carottes à l’orange, coulis de petits pois frais  
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


