FROMAGES

Saint Marcellin* demi ou entier 6€/12€
Fromage blanc* (créme, coulis de fruits rouges ou miel) 6€
Sélection de fromages* fermiers 13€
Planche de fromages secs* & partager 25€

DESSERTS

Flan patissier du Comptoir & la vanille de Madagascar (1-3-5) 10€

Verrine créme Tonka et mousse au chocolat Valrhona Caraibes,

copeaux de chocolat (1-3-5) 10€
Cookie aux pépites de chocolat, glace et gel pistache (1-3-5) 10€
Pavlova ananas, mangue, poivre de Sichuan (3-5) 10€

Assortiment de fruits de saison, sorbets ou glaces* au choix (citron, fraise,

framboise, Abricoft, passion, vanille, chocolat, barbapapa), 10€
(1-2-3-8)

Minis babas a la chartreuse, pomme Granny Smith,

coulis de pomme aux herbes (1-3-5) 10€
Café trés gourmand 12€

*Nos fromages proviennent de la Maison Aubry
*Nos glaces et sorbets sont élaborés par la Compagnie des
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