
 
 
 

                                      
      

										A	PARTAGER 
 
Pièces salées 
 
6 Accras de morue au piment d’Espelette (1-3-7)        10€ 

6 Minis nems de poulet maison, sucrine et menthe fraîche (1-2-8)      10€ 

6 Minis croque-monsieur de jambon blanc aux herbes (1-3)      10€ 

Saucisson sec tranché de la Ferme de Saint Cyr au Mont d’Or       12€ 

6 Croquettes d’escargots de la Ferme Autrement (1)       12€ 

Poêlée de 8 crevettes roses sautées à l’ail pour 2 personnes (4)      14€ 

Ceviche de thon rouge, coco, mangue, yuzu framboise  

pour 2 personnes (7-8)               14€ 

Minis sardines Ramon Peina  artisanales pour 2 personnes (4-7)      16€ 

Planche de fromages fermiers de Laëtitia Gaborit pour 2 personnes (3)     19€ 

Jambon ibérique CEBO Del Compo100g pour 2 personnes      20€ 

Minis chipirons à l’encre de seiche Ramon Peina pour 2 personnes (4)     20€ 

 

Pièces sucrées 

Assortiment de mignardises du moment (1-3-5)                     10€ 
 
 

MENU	ENFANT	15€		
Croque-monsieur maison, burger de boeuf ou poisson du marché,  

pommes de terre sautées 
Dessert du marché ou 2 boules de glace (1-3) 

Parfum au choix : vanille, chocolat, barbapapa (1) 
1 sirop à l’eau  

 
Prix nets service compris,  
 

MENU DU JOUR ENTRÉE/PLAT/DESSERT = 32€ 
ENTREE/ PLAT OU PLAT/DESSERT = 25€ 

PLAT = 16€/ ENTREE = 9€/ DESSERT = 9€ 
 

Liste des allergènes : 1/Gluten – 2 /Fruits à coques – 3/Lait, lactose – 4/Crustacés, 
Mollusques – 5/Œufs – 6/Moutarde – 7/Poisson – 8/ Soja – 9/Sésame – 10/Sulfites 
 
 

																							
										A	PARTAGER 

 
Pièces salées 
 
6 Accras de morue au piment d’Espelette (1-3-7)        10€ 

6 Minis nems de poulet maison, sucrine et menthe fraîche (1-2-8)      10€ 

6 Minis croque-monsieur de jambon blanc aux herbes (1-3)      10€ 

Saucisson sec tranché de la Ferme de Saint Cyr au Mont d’Or       12€ 

6 Croquettes d’escargots de la Ferme Autrement (1)       12€ 

Poêlée de 8 crevettes roses sautées à l’ail pour 2 personnes (4)      14€ 

Ceviche de thon rouge, coco, mangue, yuzu framboise  

pour 2 personnes (7-8)                                                                 14€ 

Minis sardines Ramon Peina  artisanales pour 2 personnes (4-7)      16€ 

Planche de fromages fermiers de Laëtitia Gaborit pour 2 personnes (3)     19€ 

Jambon ibérique CEBO Del Compo100g pour 2 personnes      20€ 

Minis chipirons à l’encre de seiche Ramon Peina pour 2 personnes (4)     20€ 

 

Pièces sucrées 

Assortiment de mignardises du moment (1-3-5)                     10€ 
 
 

MENU	ENFANT	15€		
Croque-monsieur maison, burger de boeuf ou poisson du marché, 

 pommes de terre sautées 
Dessert du marché ou 2 boules de glace (1-3) 

Parfum au choix : vanille, chocolat, barbapapa (1) 
1 sirop à l’eau  

 
Prix nets service compris,  
 

MENU DU JOUR ENTRÉE/PLAT/DESSERT = 32€ 
ENTREE/ PLAT OU PLAT/DESSERT = 25€ 

PLAT = 16€/ ENTREE = 9€/ DESSERT = 9€ 
 

Liste des allergènes : 1/Gluten – 2 /Fruits à coques – 3/Lait, lactose – 4/Crustacés, 
Mollusques – 5/Œufs – 6/Moutarde – 7/Poisson – 8/ Soja – 9/Sésame – 10/Sulfites 


